seegarten

A-LA-CARTE-RESTAURANT

Wine & Dine

APERO

Roastbeef | Remouladensauce | Réstzwiebeln
Thunfisch Tatar | Brioche | Siracha-Mayonnaise
Randen-Erdbeer Tatar | Brioche | Barbequesauce

Weisswein: Cuvée d'Or blanche

VORSPEISE

Kabeljau | Spargel-Zitronengrasvelouté | Senfcaviar | Krauterdl
Vegetarisch: Onzen Ei | Spargel-Zitronengrasvelouté | Senfcaviar | Krduterdl

Weissweine: Cabernet blanc | Pi Not Noir

HAUPTGANG

Filet Wellington von Timon, Lernender 3. Lehrjahr, am Tisch tranchiert |
Sauce Diane | Triffel-Kartoffelpiree | griiner Spargel

Vegetarisch: Selleriesteak | Karotten-Ingwerptree | Griiner Spargel |
Szechuan-Pfeffer-Honig-Barbequesauce

Rotweine: Pinot Noir Barrique | Baselbieter Merlot

DESSERT

Tiramisu zum teilen
Jumis Kase Auswahl mit Fruchtebrot | Rhabarber-Ingwerchutney

*k*x

Gebacke zum Kaffee, Auswahlvon Aldin, Lernender 1. Lehrjahr

Susswein: Cuvée d'Or Dessert

Bei Allergien oder Unvertrédglichkeiten wenden Sie sich bitte an unser Serviceteam.



