
 

Bei Allergien wenden Sie sich an unser Serviceteam. 

 

MITTAGSKARTE 
VORSPEISEN 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

HAUPTGERICHTE 

 

  

Gemischter Herbstsalat 
Eisberg | Kaki | eingelegter Kürbis | 
Granatapfel | gebratene Waldpilze | Senf-
Honigdressing 

12.00 / 17.00 

 

Nüsslisalat 
Speck | Ei | Croûtons 

17.00 

Carpaccio vom Rindsfilet in 
Espresso-Kreuzkümmelkruste 
Sriracha-Mayonnaise | karamellisierte 
Feigen | geröstete Pinienkerne  

24.00 

 

Linsen Dal Suppe (vegan) 
Sauerrahm | Sonnenblumenkerne | 
Röstzwiebel 

13.00 

Das Regionale 
Cordon bleu vom Schwein | Speck | 
Zwiebeln | Baselbieter Käse | 
Herbstgemüse | Beilage nach Wahl 

37.00 

 

Geschnetzelte Kalbsleber 
Madeirasauce | Beilage nach Wahl 

39.00 

 
Malfadine (Pasta, vegetarisch) 
Trüffel | Mascarpone | Portobello | 
Haselnüsse 

29.00 

 

Entrecôte vom Rind 
Zitrusfrüchte-Gremolata | Risotto 
Milanese 

45.00 

 

Herbst Bowl (vegan)  
Reisnudeln | Räuchertofu | eingelegter 
Kürbis | Avocado | roter Rettich | Thai-
Basilikum | Miso-Erdnussbutterdressing 

29.00 



 

Bei Allergien wenden Sie sich an unser Serviceteam. 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

1 BEILAGE NACH WAHL, JEDE WEITERE 6.00 

 

 

 
 

  

Seegarten Burger  
Holzen Black-Angus Burger rosa 
gebraten I Zwiebel-Speck Chutney | 
Cheddar | Cornichons | Coleslaw I 
Brioche-Bun | Beilage nach Wahl 

33.00 

 

Hirschpfeffer 
Speck | Croûtons | Pilze | Rotkraut | 
Marroni | Mirza-Apfel | Beilage nach 
Wahl 

34.00 

 

Club-Sandwich Seegarten 
Heimische Pouletbrust | Speck | 
Spiegelei | Tomate | Eisbergsalat | 
Coleslaw | Toast | Beilage nach 
Wahl 

29.50 

 

Wildrahmgeschnetzeltes 
Gin | Wacholder | Waldpilze | 
Beilage nach Wahl 

39.00 

 

Risotto Milanese 

Steakhouse Frites 

Rösti 

Jasminreis 

Spätzli 

Schupfnudeln 

Rotkraut mit Marroni 

Five Spices Karotten 



 

Bei Allergien wenden Sie sich an unser Serviceteam. 

 

ABENDKARTE 
VORSPEISEN 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Gemischter Herbstsalat 
Eisberg | Kaki | eingelegter Kürbis | 
Granatapfel | gebratene Waldpilze | Senf-
Honigdressing 

11.00 / 16.00 

 

Nüsslisalat 
Speck | Ei | Croûtons 

17.00 

 

Gebratener Pulpo 
Chorizo | Kartoffel-Knoblauchpürée | 
Apfelkapern 

19.00 

 

Carpaccio vom Rindsfilet in 
Espresso-Kreuzkümmelkruste 
Sriracha-Mayonnaise | karamellisierte 
Feigen | geröstete Pinienkerne  

24.00 

 

Linsen Dal Suppe (vegan) 
Sauerrahm | Sonnenblumenkerne | 
Röstzwiebel 

13.00 

 

Kürbis-Trilogie (vegan) 
Eingelegter Butternusskürbis | Kürbis-
Zimtcréme | Falafel mit Kürbiskernen 

18.00 



 

Bei Allergien wenden Sie sich an unser Serviceteam. 

 
HAUPTGERICHTE 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

WILD 

 

  

Das Regionale 
Cordon bleu vom Schwein | Speck 
| Zwiebeln | Baselbieter Käse | 
Herbstgemüse | Beilage nach Wahl 

37.00 

 

Geschnetzelte Kalbsleber 
Madeirasauce | Beilage nach Wahl 

39.00 

 
Malfadine (Pasta, vegetarisch) 
Trüffel | Mascarpone | Portobello | 
Haselnüsse 

29.00 

 
Herbst Bowl (vegan)  
Reisnudeln | Räuchertofu | eingelegter 
Kürbis | Avocado | roter Rettich | Thai-
Basilikum | Miso-Erdnussbutterdressing 

29.00 

 

Entrecôte vom Rind 
Zitrusfrüchte-Gremolata | Risotto 
Milanese 

45.00 

 

Japanisches Katsu Curry 
Im Panko paniertes Poulet-
Oberschenkelsteak | Jasminreis | 
eingelegter Rotkohl | Limetten 

36.00 

 

Gebratenes Kabeljaurückenfilet 
Mirabellen-Chutney | Meeresspargel | 
Blumenkohlpürée | glasierte Karotten 

42.00 

 

Seegarten Burger  
Holzen Black-Angus Burger rosa 
gebraten I Zwiebel-Speck Chutney | 
Cheddar | Cornichons | Coleslaw I 
Brioche-Bun | Beilage nach Wahl 

33.00 

Rehschnitzel 
Quittenjus | Schupfnudeln | Marroni | 
Rosenkohl 

47.00 

 

Hirschpfeffer 
Speck | Croûtons | Pilze | Rotkraut | 
Marroni | Mirza-Apfel | Beilage nach 
Wahl 

34.00 

 

Wildrahmgeschnetzeltes 
Gin | Wacholder | Waldpilze | Beilage 
nach Wahl 

39.00 

 

 
 
 
 
Beilage nach Wahl –  
bitte Umblättern  



 

Bei Allergien wenden Sie sich an unser Serviceteam. 
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HERKUNFTSLÄNGER UNSERER BROT- UND BACKWAREN 

Schweiz:      Midi Brötli, Focaccia, Brioche Bun 
 

HERKUNFTSLÄNDER UNSERER FLEISCH- UND FISCHSPEZIALITÄTEN 

Schweiz:     Kalb, Rind, Schwein | Grand Cru Rohschinken | 
Kochschinken (Sachbezeichnung Hinterschinken), Geräucherter 
Speck I Bratspeck | Poulet | Reh | Wildschwein 

  
Deutschland:    Reh | Wildschwein | Hirsch 

Österreich:    Reh | Wildschwein | Hirsch 

Nordost Atlantik:   Kabeljau 

Mittlerer Nordost Atlantik:  Pulpo 

Risotto Milanese 

Steakhouse Frites 

Rösti 

Jasminreis 

 

Spätzli 

Schupfnudeln 

Rotkraut mit Marroni 

Five Spices Karotten 

 


