DESSERTKARTE

SUSSE SUNDEN

Café Gourmand
Stinde des Tages

8.50

Cheesecake
Weisse Schokolade | Mohnsamen |
Sablé | karamellisierte Feigen

14.00

Caramelchopfli im Weckglas serviert
Karamellisierte Niisse | Orange |
Thymian | Rahm

11.50

Geriihrter Eiskaffee Seegarten
Kaffeeglacé | Kirsch | Rahm

13.00

GLACE

Rahmglacé pro Kugel
Vanille | Erdbeer | Mocca | Schokolade

4.50

Sorbet pro Kugel
Mango | Himbeer

4.50

Portion Rahm
2.00

=l

seegarten

A-LA-CARTE-RESTAURANT

Birnen Tarte Tatin (fiir 2 Personen)
Karamellisierte NUsse |
Tonkabohnenglacé

22.00 20 Min. Zubereitungszeit

Vermicelles
Vanilleglacé oder Meringues | Rahm

9.50/13.50

Coupe Nesselrode
Vermicelles | Vanilleglacé | Meringues |
Rahm

9.50/ 13.50

Coupe Danmark
Vanilleglacé | hausgemachte
Schokoladensauce | Rahm

10.50 / 14.00

Portion Rahm
2.00

Hausgemachte Glacé pro Kugel
Tonkabohne

5.00

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken inkl. Mwst.
HERKUNFT UNSERER BACKWAREN: Schweiz - Hijppen, Bricelets, Meringues



